Naminis Cezario padazas

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

e 1 vnt. kiau$inis (kambario temperaturos)

e 1 arb. Saukstelis DiZono garsty¢iy

e 1valg. Saukstas citrinos sul¢iy

e 150 ml $velnaus alyvuogiy, avokady ar kito neutralaus aliejaus
e 1 maza skiltelé ¢esnako

e 1-2 vnt. anciuviy filé

e Ziupsnelis druskos ir juodyjy pipiry

¢ 2 valg. Saukstai smulkiai tarkuoto parmezano surio

(Slakelis vandens) — jei norisi skystesnés konsistencijos

Gaminimo eiga

1. ] aukstg stiklainj sudékite kiausinj, garstycias, citrinos sultis, ¢esnakg, anc¢iuvius, druska, pipirus ir

uzpilkite aliejumi.
2. [statykite rankinj trintuvg j patj dugna ir plakite nejudindami, kol apacioje susidarys tirSta maseé.
3. Létai kelkite trintuva i virsy, kol visas aliejus susiplaks.

4. ISjunkite trintuva, jberkite parmezano surj ir imaisykite jj Saukstu. Jei padazas per tirstas — jpilkite slakelj

vandens ir iSmaisykite.
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