Hollandaise - olandiskas padazas

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

e 2 tryniai

10 ml citrinos sulciy

120 g kambario (arba istirpinto) sviesto

Druska, pipirai, muskato rieSutas pagal skonj

Gaminimo eiga
1. SumaiSykite trynius ir citrinos sultis.
2. Inda Sildykite virs puodo su vos kunkuliuojanciu vandeniu. Nuolat maisykite.

3. Variantas A, po truputj, ne daugiau nei po 10g, dékite minksta, kambario temperatiiros sviesta ir maisykite

kol istirps, tuomet dékite kitg ir taip visus.
4. Variantas B, labai létai pilkite istirpinta sviesta, nuolat maiSydami.

5. Pagardinkite druska ir pipirais, pamaisykite dar kelias minutes kol padazas taps kremiskas.
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