Burata su keptomis juodomis vynuogemis

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

¢ Juody besékliy vynuogiy
e Alyvuogiy aliejaus

1 skiltelé éesnako

Kumino sékly

Kalendros grideliy

Druskos dribsniy

Buratos

Svieziy baziliky

Gaminimo eiga

1. ISkart pasirenku indg kuriame ir serviruosiu, j jj suverc¢iu nuplautas, nusausintas vynuoges be kauliuky ir
be sakeliy. Prieskoniy grustuvéje sugridu kuminus, kalendras ir viskg suberiu ant vynuogiy, paslakstau
alyvuogiy aliejumi, suberiu smulkiai pjaustytus cesnakus, viskg gerai iSmaisau ir kepu. Kepama kol vynuogiy
sultys nugaruoja ir jos ima karamelizuotis. Tuomet visa indg iSimu i$ orkaités, Siek tiek pravésinu. Ant virsaus
dedu burata ir gardinu $vieziais bazilikais, alyvuogiy aliejumi, pagardinu kokybiskos juros druskos dribsniais.

Ir grazus ir skanus patiekalas, labai tinkamas dalintis per draugy susiburimus.
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