Krevetés chorizo ir vySniniu pomidoriuku

padaze

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

6 Saukstai alvyvuogiy aliejaus extra virgin

6 anciuviy, konservuoty aliejuje, file

1 smulkiai supjaustytas vidutinio dydZio raudonasis svogiinas

100 g juoduyjy alyvuogiy be kauliuky

50 gramy chorizo desros, geriau $vieZios ir minkstos

pora Sauksty kaparéliy

400 gramy vy$niniy pomidoriuky

100 g 7aliy Zirneliy, $vieziy arba Saldyty ir atitirpinty

20 vnt. dideliy, nevirty, negliaudyty kreveciy su galvomis

1 sauja Svieziy petrazoliy

Gaminimo eiga

1. Jkaitinkite keptuve su aliejumi.

2. Sudékite anciuvius ir kepkite maiSydami kol pavirs kosele.
3. Suberkite svogiinus, pakepkite kol suminkses.

4. Suberkite chorizo, pomidoriukus, alyvuoges, kaparélius. Patroskinkite 6-8 min. kol viskas pakeps.

Suberkite zirnelius ir dar pora minuéiy pakaitinkite.
5. Sudékite krevetes ir patroskinkite dar 3-4 minutes, kreveteés turi parausty, bet neperkepty.

6. Suberkite petrazoles, paragaukite ar netruksta druskos ir serviruokite i dubenius. Patiekite su mégstama

Sviesia duona.


https://linagamina.lt/krevetes-chorizo-ir-vysniniu-pomidoriuku-padaze/#wprm-recipe-container-2066
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