Kremiskas citrininis orzo

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

e 250 g OrZ0

e 500 g sultinio (vistienos, ar darzoviy)
e 2 Saukstai sviesto

e 200 g grietinélés

e 50 g tarkuoto parmezano

e 1vnt citrinos (nutarkuokite Zievele, iSspauskite sultis)

Gaminimo eiga

1. Dideléje keptuveje pasikaitinkite sviesta ir apsikepkite orzo makaronus. Kelias minutes paskrudinti orzo

makaroniukai pasidaro auksiniai ir jgauna daugiau skonio.

2. [ ta pacig keptuve pilkite sultinj, uzvirkite ir virkite apie 12 min arba pagal pakelio instrukeija, kol

makaroniukai sugers skystj ir suminksteés. Svarbu kaskart pamaisyti, kad nepridegty.
3. Imaisykite citriny sultis ir zievele ir dar pakaitinkite kelias minutes, kad sultys susigerty j pasta.

4. Ipilkite grietinéle, jberkite tarkuota parmezana, viska gerai iSmaisykite.

Pastabos

Puikiai tinka kaip garnyras prie apkeptos lasisos ar vistienos.
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