Pats paprasciausias orzo

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai

e 1 dalis orzo makarony
e 2 dalys sultinio

e Sviesto kepimui ir patiekimui

Gaminimo eiga
1. Dideléje keptuveje islydykite Siek tiek sviesto ir apsikepkite orzo makaronus.

2. Angliskai Sitas Zingsnis vadinamas toasting, skrudinimas. Paskrudinti orzo makaroniukai pasidaro

auksiniai ir jgauna riesutinj skonj.

3. Ita pacia keptuve pilkite sultinj. Vienai daliai orzo reikia dvigubai tiek sultinio.

4. Virkite ant mazos ugnies kaskart pamaisant apie 12 minuciy arba tiek kiek nurodyta ant pakelio.
5. Jei visas skystis susigéré, o makaroniukai vis dar per kieti, jpilkite dar kelis Saukstus sultinio.

6. Pries patiekiant dar galite jmaiSyti Sauksta sviesto, bus kremiskesné konsistencija.
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