Bulviu salotos

Atverti recepta svetainéje

Ingredientai
¢ 1 kg Nedidelés, salotoms tinkamos bulvés. Krakmolingos, kurios nesubyra verdant, gerai islaiko forma.
SvieZios, mazos bulvytés idealios.
e 100 ml Majonezas
¢ 2 Sauksteliai Dizono garstycios, ar kitos kuriose ne visiskai permalti grudeliai
e Druska, pipirai

e 200 g Ir ka turit, bei mégstat — korniSonai (smulkus, tvirti agurkéliai), kapareliai, saliero kotai, Salotai

(nedideli, pailgi svogunai) (priedai turéty sudaryti apie 20 proc. bulviy svorio)

Gaminimo eiga

1. Neskustos bulves verdamos pastidytame vandenyje kol suminkstéja. Jokiu biidu nepervirkite. Gerai

nukoskite, a§ dar minutei palieku puoda ant kaitros, kad iSgaruoty drégmeé.

2. Kai pravés, bet vis dar bus Siltos pjaustykite j smulkesnius gabalélius. Jei bulvés mazos, apvalios, pjaustau j
keturias dalis ar per puse, jei didesnés — centimetro plocio riekelém. Bulveés turéty islaikyti maiSyma ir nevirst

kose.

3. Susmulkinami priedai, korniSonai, salierai, svogiinai.

4. Viskas sumaiSoma su majonezu ir vienu — dviem Saukstais garsty¢iy.

5. Paragaukit, jei reikia, papildomai pasudykite, papipirinkite $vieziai maltais pipirais.

6. Salotas palikite pilnai atvésti. Siaip skanios ir valgomos igkart, bet jei pastovés valanda kitg, bus dar

tolygesneés ir skanesnés.

Pastabos

Lupti ar nelupti ivirtas bulves? Cia jau kaip jums patinka labiau. A$ dazniau nelupu, nebent lupynos

negrazios, nuo pernyksciy bulviy.

Ar tikrai maisyti Siltas? AS maisau $iltas, taip bulvés vésdamos geriau sugeria padazg ir priedy skonius.

Skaniau.
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